NUTRICAO ANIMAL

Uma determinada substancia pode ser alimento para um animal ou para uma dada espécie, mas pode
deixar de ser alimento para um outro animal ou outra espécie.

Ressalta-se nesta definicao o fator fundamental: “O valor nutritivo de um alimento determinado néo é
uma caracteristica imutavel em si, ela depende da composicdo da racdo, quer dizer, dos outros
alimentos que a constituem”.

Assim, o conceito de alimento é muito amplo pois engloba todas as substancias que podem ser incluidas
nas dietas dos animais por conterem nutrientes. Estas substincias compreendem ndo somente 0s
produtos vegetais e animais e seus subprodutos, mas também substancias nutritivas puras,
guimicamente sintetizadas ou produzidas por processos outros, como, por exemplo, as fermentacdes
microbianas.

O conceito acima estabelecido implica necessariamente outros aspectos: a substéncia considerada
como alimento nao pode portar substancias toxicas. Neste particular veremos, na continuidade, que sob
0 aspecto da toxicidade devemos considerar a toxicidade por espécie, pois a substancia que é toxica
para uma determinada espécie pode nado produzir efeitos negativos para outra espécie. Devemos
considerar também a possibilidade de inativar o téxico, o que, evidentemente, depende da resposta
econdmica a solucao do problema. Outro aspecto a considerar em um alimento é a sua apetibilidade ou
palatabilidade, ou seja, 0 seu grau de aceitacdo pelo animal. Também neste particular existem hoje
substancias cuja Unica funcéo é tornar aceitavel pelo animal alimentos que, no estado natural, seriam
rejeitados, contribuindo assim para ampliar o campo dos alimentos.

Afora os aspectos ja mencionados, o valor de uma substancia tida como alimento é baseado em seu teor
de nutrientes. Merrison define nutriente como o constituente, ou grupo de constituentes dos alimentos,
de igual composi¢éo quimica geral que ajuda a manter a vida animal. E importante considerar como se
encontram os nutrientes no alimento, seus fatores de flutuacdo e aqueles que maior interesse
representam para a nutricdo animal. Submetendo-se um alimento a 105C em uma estufa até peso
constante, vamos verificar que a quantidade inicial diminui em seu peso e volume. A esta temperatura a
perda sofrida pelo alimento foi seu teor em agua. Assim, em uma primeira divisdo podemos dizer que 0s
alimentos séo constituidos por agua (umidade) e matéria seca. Agora, submetendo a matéria seca (M.S.)
a 650C, vamos verificar que parte do alimento se queima e se volatiliza, restando um residuo que é
chamado de residuo mineral ou cinzas. A parte que entra em combustdo € a matéria organica do
alimento e a cinza seu contetdo mineral. Entendemos, assim, que um alimento, além de certo teor em
agua, possui constituintes organicos e minerais, estes dois UGltimos contidos na chamada matéria seca do
alimento. E importante enfatizar, desde ja, que todo o equilibrio nutricional de uma ragéo é feito com
base em nutrientes referidos a matéria seca da mesma. Obviamente, nestes dois grandes grupos estédo
contidos os nutrientes organicos e os minerais e ambos estdo contidos na matéria seca dos alimentos. O
teor em agua dos alimentos e consegflenternente sua matéria seca podem variar de 5 a 95%, variando,
portanto, seu conteddo em nutrientes, O valor nutritivo de um alimento depende, assim, em principio, do
seu teor em matéria seca.
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Interessa-nos conhecer a composi¢ao quimica dos alimentos para melhor avalia-los em seu potencial em
nutrientes. Posteriormente a avaliagdo se seguird sob o0 aspecto biolégico, isto é, do ponto de vista de
sua utilizacdo pelo animal, como sejam: a digestibilidade, a absor¢cdo e o metabolismo intermediario,
bem como a inter-relagé@o entre nutrientes.

Continuando o estudo dos componentes quimicos dos alimentos e fracionando as duas subdivisGes do
esquema acima, vamos verificar que, na matéria organica dos alimentos, encontramos quatro grupos de
substancias diferenciadas por suas propriedades quimicas, fisico-quimicas e biolégicas que s&o: os
glicidios ou carboidratos, os lipidios, as proteinas e as vitaminas. Na matéria mineral, por sua vez,



encontram-se todos os elementos minerais conhecidos, mas em quantidade e formas variaveis. Certos
minerais estdo presentes na forma de tracos (oligoelementos minerais, microelementos minerais, ou
minerais tracos) sob forma mal definida e, algumas vezes, em estado livre. Outros minerais existem em
guantidades significativas, constituindo os chamados macroelementos minerais, que podem ser
encontrados em estado sélido cristalizado, ou em solugcdo no meio celular ou nos liquidos intersticiais e
circulantes, ora em estado ionizado, ora ndo ionizados. Outros, enfim, encontram-se combinados com a
matéria organica perdendo, assim, temporariamente, suas caracteristicas de matéria mineral.
Quimicamente, entretanto, vamos considera-los somente como minerais propriamente ditos, e dividi-los
em grupos: 0s macroelementos e os microelementos minerais. Ao primeiro grupo pertencem o sodio, o
fésforo, o célcio, o cloro, o potassio, 0 magnésio, o enxofre, etc., e ao segundo grupo o ferro, o iodo, o
cobre, o flor, o manganés, o zinco, o cobalto, o selénio, o molibdénio, etc.

Ampliando o esquema de composicdo quimica dos alimentos, teremos, portanto:

Alimento
Agua //hﬂs.
Matéria Organica Matéria Mineral

N

Glicidios Lipidios Proteinas Vitaminas Macroelementos Microelementos



